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BPW SWITZERLAND

Business & Professional Women
CLUB ZOFINGEN

DI, 10.12.2019

Hotel Zofingen
4800 Zofingen

PROGRAMM
18.45 Unhr  Eintreffen
19.00 Uhr  Begriissung/Nachtessen

20.00 Uhr Referat

anschl. Dessert und Kaffee = er Schweizer Palliativstiftng fiir Kinder und junge Erwachsene

MENU Die meisten Kinder und Jugendlichen mit einer lebenslimitierenden Erkrankung bevorzugen es
—wenn immer maglich — in vertrauter Umgebung zusammen mit ihren Eltern und Geschwistern
Vorspeise  Avocadotatar, Riesen- zu Hause zu leben.

crevette, Wasabi-Creme-
Fraiche, eingelegter Ingwer Die Situation von Familien mit schwerstkranken Kindern ist haufig von enormer Anspannung,
Angsten, Konflikten, schwierigen Entscheidungen und nicht zuletzt auch organisatorischen
"Fleisch”:  Mixed Grill, Pfeffersauce, Problemen gepragt. pro pallium will die Lebensqualitét der ganzen Familie in dieser besonderen

Gemiiseduo, Kroketten Zeit verbessern helfen.

"Vegi": Quarkpizokel, Blattspinat,
Rahm, Grana Padano

"Salat": Salatteller mit Ei

In dieser schwierigen Situation erhalten die Betroffenen kostenlose Unter-
stiitzung von pro pallium. Die von der Stiftung ausgebildeten Freiwilligen
entlasten die Familien im Alltag. Zudem beraten, vernetzen und begleiten die
Fachleute von pro pallium die Eltern — bis Uber den Tod ihres Kindes hinaus.

Dessert:  Grand Marnier-Parfait,

E Cornelia Makuth-Wicki, Geschéftsleiterin der Stiftung pro pallium wird
Orangensalat

die Stiftung und deren Aufgaben und Ziele vorstellen.




